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Контроль бракераiкной конrшяя

Ter*a: (,-hteнrтKaTTиe работът кпатlбвi]]ика пt] въlп{,)Jтtiенlгк) трсбгlваний санитаllлtых пра,ввл]
GrЕtDdЦFЮе СОСтОяние складов, холодильного оборудования, хранение продуtсгов и сроки
реапrзаlд*l, Ha"шrIIle It веденIl9 дсцт,{ента,шtit на продiкты пItтар,ttя,

Щель: Оrrрдсление качQства выполнениJл правил
р9&т Jr3€ ц lr Ir п родi}lsслов.

Время r+ров€,}I€тrfifl:

фзрагъ, Ж24т.

Пt-ec-lo провидеццrli
Складьr

Солержание мониторинговой деятепьЕоgгп:

СанПИна п храЕению и сроков

. созданиеltсловий дJIя хранения продуктов;
о правила хранения и выдачи прдукfdвi
,. сроки хрilнения црод_чктов,
о наJIичие необходимьгх доцrментов на прод}цffIй;
. санитарное состоян,ие складýв.

Е_ч lna., t .rп t.т6л пd.Фaччлчl arvra rlJ'vdlra.

[тtя храНеЕILя прФДуктоВ lta скпадах создаIIЫ необ'ходиМШе }/слоЕиrI: сып}цие
продуlfгы находятся на стеллах(ах, товарное соседство соблюдается.

Ск.тIады оснЕlIцены холодиJьным оборуловаrrием в достатотIном коJIичестве.
ХСrВОДИльНИки и моРO3ильньrе кам9ры в ислравном состоянии, лромаркиlюваны, имеютGя
термометры- Ведется наб.тшодеrпrе зit температурой в холодиrьЕьD( и морозиJьньD( камерах.
температvра регулярно регистрирyется в журнапе, темпераryрный ртсим соблюдается,

На складЕ устaновлеЕы кондшIионе!, вссы, щрц гшром€тр. Влажrrость возýD(а
ежелневно фиксирусrчя в журнаlе. ТvТе,l,рJlоl,ическое оборулованиý lФoвeýHtr в Maple
ZvZэг-

lJл.,о.. -.,..,,i,ii2tiýili iiiitiieBýii ýродi,кцrrrl rr прsдs3sльстi3еiiiis{\i сырья ýсушествляет клgдýв.ýi{ii<
Геращенко н.А. при нмичии документов, удостоверяюlцих их качество и безопасность, с
внеýением да}rных в бракеражньй хсурнзut скOF)trOрr,ящЕйся rшщевtrй llрOлукrши, хр4ня.l,ýя
кд пкщФлоке объекгов.

Срк" гOдIIобти и Vсловиr{ хранения пшцевой пDодукции соответствуют сDокам
г(),п н()сти. чстан()влен н ы м пrх}иllв(),п ителе м [и:тпtтllвителем )

На все продукlЫ имеются сертлrфшсаты качества. Сроки хранеIIиJI цродуктов
ссблlод*rотся.

Санитарнос состояние скJIада в удовлетворитеJIьном состоянпи" уборочrrьй
инвентарь промаркирван, в достаточном количестве. Генермьная уборка проводится l раз
в MeýfiI ý прЕмевеIlýем дез. ýЁдgтв.

.щля овощей выделено специальное помещение в подвalле, Склад находится в
у.цовлgгворитеJьном са}титарном состоянии. l р* в гол бетпттся и прOволится лератизаr[ия.
Qвоrци хрilнятся на стеллажах. объем овощей - на недельньй срк. Тепrпераryра
соответствует норме. Овошцл имеют сертификаты качества.
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сохра}UIются в Д0, На момент проверки обнаружено - нот сgрffiфнката l{{l продущию
пряник.

Кпгре к r{исrн rrд я деЕ.IlшшlаатL,-

I.Усi+лнть работу с пGcTaвiii}iкaiyili на fiрсдiliст прсдостаБлснрiff ссрт,,lф,,iкатоts на ilродукц}iЮ.

Ответ.: Геращенко Н.А.
Срок: поGюяшIФ
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